MAMMA CICCIA

Venu alla Carta

Antipasti
Starters

Petto d'oca affumicato in insalatina agrodolce a1 12,00
Smoked goose breast with sweet and sour salad

Terrina di pesce di lago, maionese e insalatina di cavolo (-3-4-6) 12,00
Lake fish terrine, mayonnaise and cabbage

Vitello tonnato (z-4) 12,00
Veal with tuna sauce

Vellutata di piselli, porro, menta con pancetta croccante 10,00
Creamy pea, leek and mint soup with crispy bacon

[ nostri primi
[irst course

Ravioli di pesce di lago al burro e bottarga a-3-4-7-12) 15,00
Lake fish stuffed ravioli with butter and bottarga

Crespella di verdure (1-3-7) 14,00
Savoury vegetable crepes

Gnocchetti verdi con fonduta di taleggio e cannella 1-3-6-7-10) 14,00
Small spinach gnocchi with taleggio fondue and cinnamon

Riso in cagnone con filetti di pesce persico a-4-7) 20,00
Riso in cagnone (rice with brown butter and sage) with perch fillets

Zuppe
Soups

Zuppa di cipolle, crostone di pane allEmmental a-3-7-9) 13,00
Onion soup, slice of baked bread with Emmental cheese

Zuppa di verdure, crostini a-g) 12,00
Vegetable soup, croutons



A

[ nostri secondli
Neain course

Filetto di trota salmonata al burro e mandorle, agretti 4-7-8)
Salmon trout fillet with butter and almonads, monk's beard

Filetto di manzo al burro, riduzione di vino rosso, patate novelle (7-12)
Beef fillet with butter, red wine reduction, baby potatoes

Costoletta di maiale affumicata, salsa birra e senape, cipolline in agrodolce @-10-12)
Smoked pork chop with beer and mustard sauce, sweet and sour baby onions

Piatti freddi
Cold dlishes

Tagliere di salumi misti
Mixed cold cuts platter

Tagliere di formaggi misti con confetture e miele ¢
Mixed cheese platter with jam and honey

Carpaccio di bresaola, formaggio casera DOP, gherigli di noci 7-8)
Fine sliced bresaola, DOP casera cheese, walnut kernels

Contorni
Sicles

Patate al forno
Baked potatoes

Verdure grigliate
Grilled vegetables

Insalata mista
Mixed salad

19.00

24,00

20,00

16,00

16,00

16,00

6,00

8,00

8,00



[La pinsa
Finsa.. our special iz za

Pomodoro, mozzarella, origano -6-7 10,00
Tomato sauce, mozzarella cheese, oregano

Prosciutto crudo, crescenza, rosmarino (1-6-7) 13,00
Raw ham, crescenza cheese, rosemary

Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate a-6-7) 12,00
Tomato sauce, mozzarella cheese, grilled vegetables

Pomodoro ciliegino, acciughe, capperi (-4-6) 11,00
Cherry tomatoes, anchovies, capers

Salsiccia, gorgonzola (-6-7) 13,00
Sausage, gorgonzola cheese

[ nostri desserts fattiin casa
Our homemecle dessert s

Torta "“Meascia” rivisitata con gelato al fiordilatte a-3-8) 9,00
Revisited local ‘Meascia’ cake (dried fruits, pear and apple cake) with vanilla gelato

Tiramisu (3-7) 8,00
Tiramisu
Cheesecake cotta al cioccolato e lamponi 1-3-6-7-8-10) 8,00

Baked chocolate and raspberry cheesecake

Torta di carote con panna allo zenzero (-3-7-8) 8,00
Carrot cake with ginger whipped cream

Coperto 3,00
Cover charge

In base all'offerta di mercato alcuni prodotti possono essere conservati a basse temperature
Riguardo la presenza di allergeni consultare la lista allegata in fondo oppure rivolgersi al personale
Tutti i prezzi sono espressi in EURO

TABELLA ALLERGENI
1. Cereali contenenti glutine (gluter) 8. Frutta a guscio (nuts)
2. Crostacei e derivati (crustaceans) 9. Sedano e derivati (celery)
3. Uova e derivati (eggs/ 10. Senape e derivati (mustara)
4. Pesce e derivati (fish) 11. Semi di sesamo e derivati (sesame)
5. Arachidi e derivati(peanuts) 12. Anidride solforosa e solfiti (solphites)
6. Soia e derivati (soy) 13. Lupini e derivati (lupino beans)

7. Latte e derivati (@airy) 14. Molluschi e derivati (molluscs)



